BOISSON FRAICHE (AU CHOIX)
FRUITS PRESSES
orange, pamplemousse, citron
CLEAN JUICE #1,5
demander la recette de saison

BOISSON CHAUDE (AU CHOIX)

EXTRA BRUNCH
COUPE DE CHAMPAGNE MUMM ticl 8,5
BELLINI, MIMOSA tici 7.0
BLOODY MARY 17cl 7.0

sauf cappuccino, viennois et boissons alcoolisées

PRONCH 1ZH-16# 265 *

REPURLGUE

ls‘aDA YR,

08/05/2021
St Jean de dieu
CARTE DE SAISON

CGEUFS (AU CHOIX)
AU PLAT, BROUILLES OU BENEDICTE
nature, saumon ou bacon

VIENNOISERIE (AU CHOIX)
CROISSANT, PAIN AU CHOCOLAT OU TARTINE
beurre et confiture ou Nutella

P’TIT BURGER (AU CHOIX)
SAUMON, BCEUF OU VEGETARIEN

SUCRERIE (AU CHOIX)
TIRAMISU NUTELLA ET SPECULOOS
CREME CITRON AU SABLE BRETON

SUCRERIE DU MOMENT

*Jusqu’a épuisement

VIN DU MOMENT

BIERE DU MOMENT

COCKTAIL DU MOMENT alcool 4cl Hour

14cl 25cl 50cl 75cl

o e vege veye

btle 33cl

Happy

LES PLATS 'FAITS MAISON’ SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS. ILS SONT CONGUS AVEC DES PRODUITS FRAIS SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES POUR VOUS OFFRIR
LE MAXIMUM DE SAVEURS. LES PLATS DU JOURS SONT ETUDIES POUR SUIVRE LES SAISONS, LE MARCHE ET L’HUMEUR DU CHEF.
LA CARTE QUANT A ELLE EST RENOUVELEE PETIT A PETIT, TOUJOURS EN FONCTION DES SAISONS, DES ARRIVAGES ET DE CE QU’ILS INSPIRENT AU CHEF.

— LESPLATS —

—— ENTREES ——

NEMS AU POULET 9,5
sauce sweet & chilli

BURRATA n5
tomate, basilic frais, pesto

CEUF MIMOSA (A NOTRE FAGON) 75
chips de lard, ciboulette

TARTARE D’AVOCAT ET CREVETTE 9.5
vinaigrette aux agrumes

CAVIAR D’AUBERGINE 75

copeaux de parmesan, balsamique

— SALADES

FRAICHEUR 175
burrata, quinoa, tomate, concombre,

melon, pastéque, pesto, romaine

POKE BOWL SAUMON 16,5
tartare de saumon, riz, gingembre confit,

melon, tomate, carotte, concombre,

guacamole, romaine

coco 15,0
poulet pané mariné au colombo,

parmesan, tomate, croatons,

sauce moutarde et miel, romaine

POKE BOWL THAI 16,5
crevettes croustillantes, riz,

gingembre confit, melon, tomate, carotte,
concombre, guacamole, romaine

POKE BOWL VEGAN & 15,5
tofu au curry, quinoa, melon, tomate,

carotte, concombre, guacamole, romaine

— LES TARTINES —

AU PAIN DE CAMPAGNE
SERVIES AVEC FRITES MAISON ET SALADE

MONSIEUR 12,0
jambon blanc, fromage fondu
MADAME 12,5
jambon blanc, ceuf au plat, fromage fondu
VEGETARIENNE 13,5
mozzarella, tomates confites,
courgette et poivron marinés, pesto

PROVENANCE DE NOS VIANDES ET LISTE DES ALLERGENES
DISPONIBLES AU BAR.

MAJORATION DE 1€ A PARTIR DE MINUIT.

TARTARE TRADITIONNEL beeuf « charolais »
au couteau, préparé, non préparé ou aller-retour,
frites maison, salade

CHEESEBURGER AVEC OU SANS BACON
beeuf « charolais », sauce au cheddar,
coleslaw, frites maison

TARTARE DE SAUMON

melon, gingembre confit, frites maison, salade
CHEESEBURGER VEGETARIEN

sauce au cheddar, galette de pomme de terre,
carotte, courgette, caponata aux fruits confits,
coleslaw, frites maison

ONGLET DE BGEUF ANGUS

sauce foyot, gratin de pomme de terre

et patate douce, [égumes du marché

BELLE ENTRECOTE FRANGAISE MATUREE
sauce tartare, frites maison, salade

16,5

16,5

18,5

15,0

18,5

26,5

— LES PLAAAATS —

N Aleete
RISOTTO DE COQUILLETTES A LA TRUFFE PEe e

ET AU PASTRAMI ]
copeaux de parmesan

BURGER AU SAUMON

sauce cheddar, caponata aux fruits confits,
coleslaw, frites maison

WOK DE CREVETTES A LA THAI

nouilles de riz, legumes du marche

TARTARE AUX SAVEURS d’ASIE beeuf «charolais>
au couteau, ceuf, kumquat, tomates confites
cébette, coriandre, menthe, échalote, roquette,
frites maison

SAUMON A LA PLANCHA

lagué au miel, soja et sésame,

legumes du marche

WOK DE POULET AU CURRY ET LAIT DE COCO
riz thai, légumes du marché

20,5

18,5

17,5

17,5

18,5

16,0

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS.
LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES.
OUVERT TOUS LES JOURS / SERVICE CONTINU

— FROMACGES ——

SELECTION DE FROMAGES
Cantal entre-deux, St-Nectaire fermier, Sainte-Maure
LA PART 6,0 / LA PLANCHE DES TROIS 12,0

—— DESSERTS ——

Afetrg
FONDANT AU CHOCOLAT VALRHONA Perre 9,5

Il
cceur de Toblerone, caramel au beurre salé 8

TIRAMISU NUTELLA ET SPECULOOS 8,5
BRIOCHE FACON PAIN PERDU 8,0
caramel au beurre salé, glace vanille

CREME CITRON AU SABLE BRETON 8,0
SALADE DE FRUIT 70
melon, pasteque

CREME BRULEE 8,0

pistache et cranberry

THE 45 GOURMAND et ses gourmandises 8.4
CAFE a5 GOURMAND et ses gourmandises 74

GLACES ARTISANALES

COUPE DE GLACE OU SORBET 3 BOULES 8,0
AU CHOIX (vanille, chocolat, café, pistache,
citron, framboise, fraise)

CREPES
NUTELLA, CONFITURE OU SUCRE 6.5
CARAMEL AU BEURRE SALE 7.0

MENO LOTIN —

(boisson comprise)
JUSQU’A 9 ANS
12,5

JUS DE FRUITS (pomme, orange, ananas)
ou COCA-COLA ou LIMONADE ou EAU PLATE (20cI)
1 PETIT BURGER AU CHOIX
(cheeseburger / burger saumon / végétarien)
+ frites maison
CREPE AU SUCRE ou AU NUTELLA
ou BOULE DE GLACE




CARTE DES VING

CARTE REALISEE PAR L'OENOLOGUE MYRIAM HUET

14cl

\

OUVERT TOUS LES JOURS / SERVICE CONTINU

e Q o) @ 25| 50cl  75cl
VINS PLANCS T 1 U BOURGOGNE
Wl 25 50c 75l BOURGOGNE PINOT NOIR AOC Jean-Luc Joillot 70 125 240 350
GRANI? sub Charnu, baies noires et notes boisées.
PAYS D'OC IGP SAUVIGNON Camas 50 90 175 250 | MERCUREY AOC Domaine Faiveley. Les Villeranges - 50,0
Nez intense d’agrumes, finale minérale franche et longue. Elégant, soyeux et aérien, framboise, pivoine.
COTES DE GASCOGNE IGP Uby 50 90 175 250 | HAUTES-COTES DE BEAUNE AOC Domaine Billard 45,0
Fruité au parfum d’agrumes. Bouche fraiche et souple. Notes discrétes de croite de pain.
VAL DE LOIRE BORDEAUX
SANCERRE AOC Domaine Bizet 7.5 130 250 370 BORDEAUX SUPERIEUR AOC Chateau Haut-Mongeat a5 & 50 90 175 250
Vif et minéral, agrumes et fruits a chair blanche. Attaque souple, notes de fruits mdrs.
VOUVRAY AOC Domaine Sylvain Gaudron. Demi-sec 60 105 20,0 300 HAUT-MEDOC AOC Victoria Il 65 120 230 320
Equilibrée, aréme de péche de vigne et de cassis. Ferme et charnu, nez d'épices et de cannelle.
BOURGOGNE , , SAINT-ESTEPHE AOC Chateau Moutinot 75 130 250 37.0
PETIT CHABLIS AOC Domaine de Chaude Ecuelle 75 130 250 370 Intense et charpenté, au nez de torréfaction et de coco.
Souple, frais, chevrefeuille, amande. SAINT-EMILION GRAND CRU AOC Chateau du Barry 45,0
VIRE-CLESSE AOP Maison Champy 45.0 Plein et juteux, aux tannins tendres, fruits rouges, café grillé.
Plein, onctueux, aromes de fruits blancs, silex, notes toastées, finale minérale. POMEROL AOC Le Carillon de Chateau Rouqet - 60,0
ALSACE . o o
ALSACE GENTIL AOC Domaine Christophe Mittnacht, Cuvée Gyotaku a5 100 | SANTIULIEN AGC Conmatable do Talbat 65.0
Frais et plein en bouche. Belle suavité, saveurs de mirabelle. ’ Classique et élégant, tendre et souple, déja bien ouvert '
VIN DU MONDE - PESSAC-LEOGNAN CRU CLASSE AOC Chateau Carbonnieux - 90,0
ITALIE PINOT GRIGIO FRIULI DOC Puiattino 28,0 Des tannins savoureux, minéral, notes d'épices, belle longueur fruitée.
Frais, aubépine et fruits blancs. VALLEE DU RHONE
= COTES DU RHONE AOC Les Trois Garcons A8 50 90 175 250
V’N9 R09E5 Un vrai panier de fruits rouges, souple, gourmand et frais.
, - CROZES-HERMITAGE AOC Cave de Tain 75 13,0 250 37,0
EAYlS Dtotc ItGP '\:Io_me':t de Plaisir 5.0 90 175 250 Souple et charnue, nez de fruits rouges, vanille et épices douces.
QPG S STuCIuIT, Taise St cense. o 4 CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC Les Graniéres de la Nerthe 48 - 50,0
COTES DE PROVENCE AOC Minuty. Cété Presqulle 70 125 240 350 Elégant, velouts, plein et caressant, cerises et épices.
Souple, rond et plein. ) GRAND SUD
COTES DE PROVENCE CRU CLASSE AOP A5 & 75 130 250 370 COTES DE PROVENCE AOP Domaine La Rouillere - 400
Chateau Sainte Marquerite Notes florales. Bouche souple fraiche et croquante. i
A la fois onctueux et frais, puissant et délicat! N Aeere PIC SAINT-LOUP AOC Domaine Pech-Tort. Une Bonne Etoile 65 120 230 320
COTES DE PROVENCE CRU CLASSE AOC 48 ‘ F?PITE 45.0 Puissant et corsé, notes de fruit a noyau, garrigue chaude.
Chateau Sainte Marguerite. Cuvée Symphonie |
Finesse, élégance et plaisir aromatique, un trés grand rosé. h XkNGsEB-Hl\:ﬂEOPwELEBEC Finca La Nifa
! o A L 25,0
V,Nf ROOGE§ Souple, frais, rond, cerise, finale fraiche et épicée. ) ) . .
ITALIE MONTEPULCIANO D'ABRUZZ0 DOC Di Berardino Fonte Vecchia 48 270
VAL DE LOIRE Baies sauvages, cassis, menthe sauvage et notes grillées. Plein, souple et enrobé. ’
CHINON AOC Couly-Dutheil. Les Chatelieres 50 90 175 250
Souple, fondu, framboise et bois. —
BOERGJS?_KBram oise et sous bois CHAM?AGNE9 ET pOLLE9
BROUILLY AOC Domaine Dubost 50 90 175 250 C°”1§’c‘~’| 72::
Bonne longueur en bouche, cassis et fraise. .
MORGON COTE DU PY AOP Jacques Dépagneux. Cuvée Mathilde 28,0 | PROSECCO TREVISO DOC Undici - extra dry 75 400
. . . . s o CHAMPAGNE AOP Mumm Cordon Rouge - brut Ale 1,0 70,0
Juteux, regorge de fruits rouges et de poivre noir. Un véritable délice du Beaujolais. R e
CHAMPAGNE GRAND CRU AVIZE Franck Bonville - blanc de blancs Pée .y 70.0
CHAMPAGNE AOP Dom Pérignon - brut ) 250,0
LES MILLESIMES ETANT SUSCEPTIBLES DE CHANGER, NHESITEZ PAS A NOUS LES DEMANDER. CHAMPAGNE AOP Cristal Roederer - brut 280,0
~
~— po, 550 N; FRA, C",Ef — E A(/X PS—
SODAS San Benedetto plate 40 50
Coca, Coca cherry, Coca zero 33c 52 | Schweppes 25cl 5.2 San Benedetto pétillante 40 50
Limonade artisanale 33cl 52 | Tonic. Agrum ou Ginger ale
«<La Mortuacienne> Schweppes Premium 20cl 5.2 ~
Kombucha gingembre-citron 33cl A5 6.5 | Ginger beer ou Hibiscus R}
Sprite 33cl 5.2 | Redbull 25c 6.5 T— A?E T’F§ D—
Orangina 25cl 52 Thé glacé maison péche 40cl 6,0
Fanta orange 33cl 52 | Fuze tea vert mangue - camomile 25d 5.2 Dubonnet, St Raphaél Ambré 5ci 50  Campari, Cinzano Aperitivo 5cl 50
Tropico 25l 52 | Citronnade maison 40c! 6.0 Dolin Rouge, Martini rouge 5ci 50  Porto rouge, blanc sl 5,0
~—— —— Dolin blanc, Martini blanc 5cl 5,0 Ricard, Pastis 51, Casanis 2cl 5,0
Noilly Prat Dry, Martini Dry 5cl 5,0 Ricard plantes fraiches 2c| 5.0
J09 DO VERGER Fernet-Branca 5c 50  Kir vin blanc t4cl 50
0/ T —— Muscat 5cl 5,0 Kir Royal au Champagne nici  Ateere 11,5
i g 400 PEP:
0 Suze 5cl 5,0 Cidre pomme SassyAB 4,0° 33cl F*FiTe 75
100 V’TAM’NE9 Lillet blanc, rosé 5cl 5,0 Cidre poiré Sassy 2,5° 33cl 75
FRUITS FRAIS PRESSES A FROID AVEC EXTRACTEUR DE JUS ~
CLEAN JUICE MON COCO par W.M Signature 25cl (demander la recette de saison) 7,0 p'ER_E9
JUS D’AGRUMES FRAIS PRESSES 25cI orange, citron ou pamplemousse 6,0
. Happy Happy
COLLECTION JUS DE FRUITS CARAIBOS 25cI 5,0 PRESSION 25cl 50cl Hour 25cl  50cl Hour
Jus de fruits, Boissons aux fruits, Nectars de fruits Paulaner allemande 49 92 55  Brooklyn IPA New-York 55 99 65
Orange, Pomme, Ananas, Pamplemousse, Tomate, Mangue, Péche, Fruit de la passion, Cranberry Grimbergen beige 55 99 65  Brooklyn lager New York 55 99 65
Colomba blanche corse 55 99 6.5 Pietra bionda corse 55 99 65
Colomba rosée corse 55 99 65 Picon biere 64 108 175
COCKTA’L9 BOUTEILLES France BOUTEILLES DU RESTE DU MONDE
IMAGINES PAR WM SIGNATURE Desperados 5.9° 33cl 7,5 | Delirium Tremens 8,5° 33cl 75
#WHISKY SOUR MON cocf) ,GNI?Z-ORE MON CL(:CR(E)INE ROUGE 20c (o alcool) 10.0 Gallia west IPA 55° 33cl 7,5 | Rince cochon &5° 33cl 75
12¢113, 20cl (no alcool) 10, : R R
Whisky infusé a la baie de Tasmanie, mix maison Thé glacé fleurs de Geisha, cordial maison BapbaP _Vertho IPA 6.0° 33c! 7.5 Orval 62° 33l 75
us d’orange et citron jaune frais/yuzu, cordial maison cassis/framboise/eau de rose, citron vert, La parisienne blanche 5,5° 33cl 75 Corona 4.6° 33cl 7.5
fiitde & passion, bitter orange/mandarine Schweppes hibiscus Biere des 3 monts 85° 75c¢l a partager 12,0 | Karmeliet triple 8.4° 33cl 75
N, \ s X )
EW‘/.I'I GARDEN PARTY TIME Biere du moment 33c 7.5 | Lindemans framboise 2.5° 25c 6.5
GARDEN TONIC 251 14,0 BOUQUET DE SAVEUR 3oci (no alcool) 10,0 Biere sans alcool 25cl 7.0 La Chouffe 8.0° 33cl 75
Gin Beefeater infusé au basilic, Martini floréale sans alcool, cordial maison camomille, ’ ’ ’
pampéirgwr%uvsassilﬁ%aﬁéggﬂtftwgnfircafche, pamplemousse frais, menthe fraiche, tonic, eau gazeuse
' CUEILLETTE D’ANTAN 20c 14,0
KASHA PUNCH 25¢114,0 i is mi i
Rhum Ha\/fana 3anset Sa_intsJ_a“mes blanc cayoot(tjg/ao\r/g%%%r/%vc\)’raﬁrrg1Ien,gceorgﬁtrgrferadlg'rm)l(aan:gles/?/ﬂzu p0’990N9 CHAODE9
. infusés au sarrasin grillé,
fruit de la passmz, sirop de cerise, jus d arEEBSSPRITZ/ZOCI 125 Expresgo AB, Décaféiné A8 26 Caféascreme 4.8
inzano Aperitivo, cordial maison cassis/framboise, prosecco, eau gazeuse Café ABa"ané 2.6 Cappuccino 59
OLD FASHIONED %‘T\zsm&%g LACSA?F!IQRIEEAS 9;v?oscow MULE Noisette A5 28 Chocolat noir >4
4cl, 15cl, ~7C|, 6cl, 12,5¢l... \ Ma|son a |’anc|enne
VIRGIN MOJITO 1sci, VIRGIN PINA COLADA 1sci (no alcool) 8,0 Double expresso A5 48 e ou Chocolat viennoi 50
Thé, infusion 49 are ou Chocolat viennols s
Irish coffee alcool 4cl 1,0
PRIX NETS EN EUROS. TAXES ET SERVICE COMPRIS. LA MAISON NACCEPTE PAS LES CHEQUES. Vin chaud 15cl 6,5




