
STARTERS

HUÎTRES FINES DE CLAIRES N°3
CLAIRE’S FINE OYSTERS

PAR 6 ........... 13,0 €       PAR 12 .......... 24,0 €

FOIE GRAS DE CANARD 17,5 €
CUIT AU TORCHON,

CONFITURE DE FIGUE MAISON
HOME-MADE DUCK FOIE GRAS, HOME-MADE FIG JAM

SUGGESTIONS DE NOEL

CHRISTMAS SUGGESTIONS

DESSERTS

DESSERTS

11,5 €

BÛCHE DE NOËL AU CHOCOLAT ET AUX MARRONS,
CRÈME MARBRÉE

CHOCOLATE AND CHESTNUT CHRISTMAS LOG,

VANILLA AND CHOCOLATE CREAM

POIRE MERVEILLE À LA VANILLE DE MADAGASCAR
STEWED PEAR, MADAGASCAR VANILLA

24 DÉCEMBRE 2021

25 DÉCEMBRE 2021

PLATS

MAIN COURSES

32,5 €

BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE AUX CHAMPIGNONS,
JUS CORSÉ AU THYM, PURÉE VANILLÉE
STUFFED MUSHROOMS CHICKEN BALLOTINE,

VANILLA MASHED POTATOE

FILET DE SAINT-PIERRE RÔTI À L’HUILE DE SÉSAME,
CAPONATA, RISOTTO CRÉMEUX

ROASTED ST-PIETER’S FISH FILLET, SESAME OIL SAUCE,

CAPONATA STYLE VEGETABLES, CREAMY RISOTTO

FILET DE BŒUF, SAUCE AU FOIE GRAS, 
POMMES DAUPHINE, LÉGUMES SAUTÉS AU WOK

BEEF FILLET, FOIE GRAS SAUCE,

DAUPHINE POTATOES, FRIED SEASONAL VEGETABLES

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS.

CARTE BANCAIRE À PARTIR DE 10€. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES

OUVERT TOUS LES JOURS / SERVICE CONTINU 

MAJORATION DE 1€ À PARTIR DE MINUIT

LA CARTE 

CLASSIQUE SERA 

AUSSI 

DISPONIBLE


