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( _3)5‘ AJ , MENU DE TEMPORADA

ESPECIALES DEL DIA™

TOSTAS ....€

CARNE ...€

PESCADO ... €

PASTA ... €

SUGRENCIA DEL CHEF ..,. €

POSTRE ... €

* hasta agotar existencias

VINO DEL MOMENTO l4cl 25¢l 50cl  75cl

o o vege vege

CERVEZA DEL MOMENTO

bottella33cl

Happy

COCTEL DEL MOMENTO alcohol 4ct Hour

PLATILLOS HECHOS EN CASA ELABORADOS CON MATERIAS PRIMAS EN BRUTO. CREADOS CON PRODUCTOS FRESCOS CUIDADOSAMENTE SELECCIONADOS PARA OFRECER EL MAXIMO DE SABORES.
LOS PLATILLOS DEL DIA SON CREADOS SIGUIENDO LAS ESTACIONES, EL MERCADO Y EL HUMOR DEL CHEF.
EL MENU SE RENUEVA POCO A POCO, SIGUIENDO SIEMPRE LOS MISMOS PRINCIPIOS ESTACIONALES, LA LLEGADA DE PRODUCTOS Y LA INSPIRACION DEL CHEF.

—— ENTRADAS ——

ARANCINI DE CHEDDAR 8,5
crema de chorizo, pickles de cebolla roja

TARTAR DE AGUACATE Y CAMARON 12,5
salsa coctel

NAVAJAS EN PEREJILADA 12,5
mantequilla al perejil

BURRATA 13,5

calabacines y pimientos marinados,
tomates confitados, pesto

FOIE GRAS DE PATO EXTRA DE GERS 21,5
coccion « al trapo », confitura de higo de la casa
NEMS DE POLLO 12,5

salsa sweet & chilli

— ENSALADAS—

coco 17,5
pollo empanizado marinado en colombo,
parmesano, crotones, tomate,

salsa mostaza y miel, lechuga romana

POKE THAI 19,5
gambas crujientes, guacamole,

pifa, zanahoria, jengibre, rabano, tomate,

arroz, lechuga romana

POKE SALMON 19,5
tartar de salmoén, guacamole, granada,

ananas, zanahoria, jengibre, rdbano, tomate,

arroz, lechuga romana

POKE VEGANO 17,5
tofu marinado al curry, guacamole, ananas,
zanahoria, jengibre, rdbano, tomate, arroz,

pesto, lechuga romana

— TO5TAS

EN PAN RUSTICO
SERVIDO CON PATATAS FRITAS DE LA CASA'Y
ENSALADA

MONSIEUR 13,5
jamon cocido, queso fundido
MADAME 14,0
jamon cocido, huevo frito, queso fundido
AGUACATE 14,5

huevo poché, aguacate, zanahoria,
semillas de calabaza

INCREMENTO EN PRECIOS DE 1€ A PARTIR DE
MEDIANOCHE.

——PLATILLOS ——

RAVIOLES DEL DAUPHINE 17,5
crema de albahaca, vegetales de temporada,

parmesano

WOK DE POLLO AL CURRY Y LECHE DE COCO 18,5
arroz, vegetales de temporada

BOEUF BOURGUIGNON 20,5
tocino, champifiones, patatas

BLANQUETTE DE TERNERA A LA ANTIGUA 20,5
arroz

CHEESEBURGER CON O SIN BACON 19,5

carne de res francesa, salsa cheddar,

chutney de cebollas, patatas fritas de la casa
CHEESEBURGER CON QUESO AZUL 19,5
carne de res francesa, salsa queso azul, chutney de
cebollas, patatas fritas de la casa

TARTARE TRADITIONAL carne de res francesa 20,5
preparada o sin preparar o ida y vuelta,

patatas fritas de la casa, ensalada

— PLAAARATILLOS —

ESPECIALIDADES

SALMON A LA PLANCHA .%/2 235
marinada de miel, soja y sésamo, "l

vegetales de temporada

MAGRET ENTERO DE PATO Newll| 25
salsa de miel y pimiento Espelette, puré de patata, -
vegetales de temporada

CHEESEBURGER VEGETARIANO 18,5
salsa cheddar, panqueque de patata, zanahoria et

calabacin, caponata de frutos confitados, patatas

fritas

0JO DE COSTILLA DE RES FRANCESA 320
salsa bernesa, patatas fritas de la casa

WOK DE CAMARON A LA THAI 215
fideos de arroz, vegetales de temporada

TARTAR DE SALMON 235

salsa ponzu, granada, jengibre marinado, chalota,

patatas fritas, ensalada

DORADA ENTERA CON ESPECIAS 22,5
salsa virgen a la italiana, arroz,

vegetales de temporada

— QUES05 ——

SELECCION DE QUESOS
Livarot, Saint-Nectaire fermier, Sainte-Maure, Morbier
LA PORCION 7,0 / PLATO CON CUATRO 15,0

—— POSTRES ——

FONDANT AL CHOCOLATE VALRHONA  “¥A 105
centro de Toblerone, caramelo mantequilla /)
salada h

TIRAMISU DE NUTELLA especulos 9,0

TOSTADA FRANCESA 9,0
caramelo mantequilla salada,
helado de vainilla

PROFITEROLES helado de vainilla 9,0
salsa de chocolate, coco rallado, crema batida

FROMAGE BLANC 0% frutas de temporada 8,5
CREME BRULEE a la vainilla 92,0

PINA ASADA CON FRUTOS CONFITADOS 9,0
sorbete de limoén

ENSALADA DE FRUTAS sorbete de mango 9,0
CAFE 45 O TE GLOTON 9.0

HELADOS ARTESANALES

COPA DE HELADO OU SORBETE
1BOLA 3,5/ 2 BOLAS 6,5/ 3 BOLAS 8,5
A elegir: vainilla, chocolate, café, pistache, limon,
frambuesa, fresa, mango

CREPES
NUTELLA, CONFITURA O AZUCAR 7.0
CARAMELO MANTEQUILLA SALADA 75

MENO DOENDE

(bebida incluida)
HASTA 9 ANOS
13,5

ZUMO DE FRUTAS manzana, naranja, ananas)
0 COCA-COLA o FUZETEA o LIMONADA (20cl)

1 BURGER PEQUENA a elegir
cheeseburger / burger salmén / burger vegetariana
patatas fritas caseras
CREPE con azucar o con nutella
o BOLA DE HELADO

PRECIOS NETOS EN EUROS. IMPUESTOS Y SERVICIO NO INCLUIDOS.
LA CASA NO ACEPTA CHEQUES.
ABIERTO TODOS LOS DIAS / SERVCIO CONTINUO



VINOS

MENU DE VINOS CREADO POR ENOLOGA MYRIAM HUET

s @ F

\

e & & )

V’N05 pLANCOg 14cl 25cl 50cl 75cl BOURGOGNE 14cl 25cl 50cl 75c¢l
BOURGOGNE PINOT NOIR AOP Millebuis 80 140 28,0 400
SUR DE FRANCIA .
SAUVIGNON PAYS D’OC IGP Camas 50 9,0 18,0 250 HAUTES-COTES DE NUITS AOC Pierre Maiziere. 45 45,0
. La Croix Saint Balthazar
COTES DE GASCOGNE IGP Uby 50 90 180 250
, . . BORDEAUX
VIOGNIER PAYS D’OC IGP Domaine Foncalieu. Le Versant 60 10 220 300 BORDEAUX SUPERIEUR AOC Chateau Haut-Mongeat 45 & 60 10 220 300
VAL DE LOIRE ) ) ) HAUT-MEDOC AOC Victoria Il 75 13,0 26,0 375
VOUVRAY AOC Domaine Sylvain Gaudron. Demi-sec 70 125 250 350
SAINT-ESTEPHE AOC Chateau Rocher Coutelin 9,0 16,0 32,0 450
BOURGOGNE . ) ) )
PETIT CHABLIS AOC Domaine de Chaude Ecuelle 80 140 28,0 400 SAINT-EMILION GRAND CRU AOC Clos Petit-Corbin - 50,0
POUILLY-FUISSE AOC Cave des Grands Crus Blancs. Les Gavouilles 50,0 POMEROL AOC Le Carillon de Chateau Rouget - 70,0
ITALIA PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE IGT Borgo SanLeo 30,0 )
VALLE DEL RODANO
COTES DU RHONE AOC Les Trois Garcons A8 55 10,0 20,0 275
V’N05 RO;ADO; CROZES-HERMITAGE AOC Cave de Tain 80 140 28,0 400
ALPILLES IGP Aimée des Alpilles 50 9,0 18,0 250
i ) . CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC Les Graniéres de la Nerthe 48 65,0
COTES DE PROVENCE AOC Minuty. Coté Presqu’lle 80 140 28,0 400
A . . SUR DE FRANCIA
COTES DE PROVENCE CRU CLASSE AOC 4B ONA 9,0 16,0 32,0 450 3 : . fes
Chateau Sainte Marguerite. Cuvée Symphonie J(')?,'A PIC SAINT-LOUP AOC Domaine Pech-Tort. Une Bonne Etoile 70 125 250 350
COTES DE PROVENCE CRU CLASSE AOC 4§ 70,0 | VINOS DEL MUNDO _~
Chateau Sainte Marguerite. Cuvée Fantastique ARGENTINA MALBEC Finca La Nina - 300
ITALIA MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0O DOC Umani Ronchi. Podere - 30,0
VAL DE LOIRE ”_ p Rp
CHINON AOC Couly-Dutheil. Les Chatelieres 60 10 220 300 - c AMPAGNE y 0 OJAg
BEAUJOLAIS ) C"Iﬁ’c"’l 753C‘|
BROUILLY AOC Domaine Dubost 60 1o 220 300 PROSECCO DOC San Martino. Undici - extra dry 8,0 40,0
MORGON COTE DU PY AOP Jacques Dépagneux. Cuvée Mathilde 35,0 CHAMPAGNE AOP Mumm Cordon Rouge - brut 13.0 75.0
CHAMPAGNE AOP Taittinger - brut 14,0 80,0
CHAMPAGNE AOP R de Ruinart - brut 130,0
CHAMPAGNE AOP Dom Pérignon - brut 350,0
CHAMPAGNE AOP Cristal Roederer - brut 350,0
AB : organico & : vegano LA ANADA DE VINOS PUEDE VARIAR NO DUDE EN PREGUNTARNOS.
PEPIDAS PRIAS AGUAS Y
SODAS Vittel natural 55 65
Té frio durazno 40ci 6,8 | Schweppes 25ci 5,6 San Pellegrino gaseosa 60 70
Limonada 40cl CASERAS 6,8 Tonic, Agrum o Lemon
Limonada hibisco 40ci ] 6,8 | Schweppes Premium 20cl 5.6
c I Ginger beer, Hibiscus o Pomelo —~— APER’T’V09 —
Limonada artesanal 33cl 56 Coca, Coca cherry, Coca zero 33cl 5,6
La Mortuacienne . Sprlte'25cl 56 Dubonnet, St Raphaél Ambré sc 55 Porto rojo, blanco s 55
Kombucha casis-sauco AB 25 7,0 | Orangina 25c 5,6 : : . .
o N Campari 5cl 55 Ricard, Pastis 51, Casanis 2 55
Kombucha jengibre AB 25cl 70 Fanta 25cI 5,6 IV . .
Redbull 25c! 70 | Tropi 56 Martini rojo, blanco, Dry 5l 55 Kir al vino blanco 14c 55
¢ ’ ropico 25« ’ Fernet-Branca scl 55 Kir Royal al Champagne il o 14,5
Muscat sci 55 Cidra manzana SassyAS 4,0° 33 Jo'}',ﬁ 75
20M05 DE L HOERTO Suze sl 55 Cidra pera Sassy 2,5° 33cl pl 75
Lillet blanco, rosado s 55 -
o y .
100% VITAMINAS
CLEAN JUICE MON COCO 25cl (receta de temporada) 8.0 CERVEZA9
Fruta exprimida en frio en extractor de zumo
ZUMO DE CITRICOS EXPRIMIDOS 25c! naranja, limén o pomelo 6,8 Happy Happy
N PRESION 25¢l 50cl  Hour 25¢l 50cl Hour
COLECCION DE ZUMO_S DE FRUTA CARA[BOS 25c! 5,6 Astra Urtyp Alemania 55 95 55 Demory IPA Paris Francia 60 10 75
. Zumo de fr}Jtas, Bebida de frl{tas, Nectar de frutq; ’ Grimbergen Beigica 60 1.0 75 1664 Assacia Francia 60 110 75
Naranja, Manzana, Ananas, Tomate, Melocoton, Mango, Fresa, Pasion, Arandano Ducasse Triple Note deFranca 6,0 1,0 7,5  Pietra bionda Corcega Francia 60 1.0 75
1664 blanc Alsacia Francia 60 10 75 Picon cerveza 65 15 85
COCK’TA’L9 FRANCESAS EN BOTELLA EMBOTELLADAS DEL MUNDO
CREADO POR L'ALCHIMISTE
Desperados 5,9° 33cl 8,0 | Duvel 85° 33cl 8,0
MON Cc0CO SIGNATURE La Cristal IPA Mont-Blanc 4.7 33c 8,0 | Orval 6.2° 33cl 8.0
) La parisienne blanche 55° 33cl 8.0 | Corona 46° 33cl 8,0
_ WHISKY SOUR MON COCO 12ci15.0 LA REINE ROUGE 2oi (sin alcohol) 11,0 Biere des 3 monts 85° 75cl acompartr 14,0 | Karmeliet triple 8.4° 33cl 8.0
Whisky a la baya de Tasmania, mix casero zumo de Té frio de flores de gheisha, cordial casero . .
naranja/yuzu, limén fresco, cordial casero fruta de la casis/frambuesa/agua de rosas, limon verde, Cerveza del momento 33cl 8,0 Liefmans fruitesse 3,8° 25¢l 8,0
pasion, bitters naranja/mandarina Schweppes hibiscus 1664 sin alcohol 33cl 8,0 La Chouffe 8.0° 33cl 8.0
SEXY COCO 141 15,0 MON CHOUCHOU (sin alcohol) 19ci 11,0
Gin Beefeater infusionado al aceite esencial Zumo de naranja infusionado a la vainilla rooibos,
de jengibre y jengibre fresco, jarabe de vainilla, zumo de melocoton, puré de fruta de la pasion,
o zumo de ma?v%?hilt{g/oc?];ﬁwrgaegne jarabe de macadamia
puma pasion
RED NIGHT IN MARA 14 15,0
~ CERISE DE CHINE 10ci 14,0 Ron Havana macerado al ananasy jengibre, p p
o e S o bittere cerega” °° 7% rbe G2 R ca S 4a Truta 88 13 pasish —DE ’ DA9 CA” E N TE; -
LA VIE EN ROSE 15c115,0 GARDEN WHITE SPRITZ 12c114,0 . ) )
Vodka macerado a la mora azul, limén verde, Cinzano infusionado al jasmin seco, EspressoAB, descafeinado a8 2.8 Cappuccmo 6,5
jarabe de frambuesa, zumo de fresas licor de sauco, Prosecco, pomelo , . . .
CLA9’60 15 Café americano 48 2,8 Chocolate casero a la antigua 5,6
PODEMOS PREPARAR TODOS LOS CLASICOS. AQUi ALGUNOS EJEMPLOS Espresso 48 con leche 3,0  Chocolate blanco 56
SPRITZ 20l licor de naranja, Prosecco, agua gaseosa Café americano 48 con leche 5,0 Café o chocolate vienés 6,5
FRENCH SPRITZ 20clllicor de sauco, Prosecco, agua gaseosa, menta fresca Espresso doble 5,0 Café irlandés alcohol 4cl 11,0
LILLET SPRITZ 20a Lillet blanc, Prosecco, agua gaseosa Tés e infusiones Mariage Freres 55  Vino caliente 15cl 6.5

MOSCOW MULE 15l Vodka, Ginger beer, limén verde

PORN STAR MARTINI 17ci Vodka, jarabe de vainilla, limén verde, fruta de la pasién y shot de Prosecco

PRECIOS NETOS EN EUROS. IMPUESTOS Y SERVICIO NO INCLUIDOS. LA CASA NO ACEPTA CHEQUES. ABIERTO TODOS LOS DIAS

Lechada vegetal disponible
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