REPURLGLVE

- .
Y 4 _aDA AJ , MENU DE TEMPORADA _T'

PRONCH 12H-160 295 ~

BEBIDA FRIA (A ELEGIR) PLATILLQ SALADO (A ELEGIR) VINO DEL MOMENTO el 25¢l 50¢ 75l
ZUMO DE FRUTA naranja o limén todos servidos con patatas salteadas
CLEAN JUICE +1,5 pregunte por la receta de temporada HUEVOS REVUELTOS
fal natural, con bacon o salmén gravlax
BEBIDA CALIENTE (A ELEGIR) ‘ ini CERVEZA DEL MOMENTO botella 33cl
(HUEVO BENEDICTINO blinis, salsa holandesa
ESPRESSO, CAFE AMERICANO, CAFE CON LECHE, tbacon o salmén gravlax
CHOCOLATE CALIENTE, TE SAVOCADO TOAST pan rustico, huevo poché, zanahoria, COCTEL DEL MOMENTO alcohol 4cl Hoppy

te. pipas de calab
BOLLERIA (A ELEGIR) aguacate, pipas de calabaza

al natural, bacon o salmon gravlax
CROISSANT, PAIN AU CHOCOLAT, TARTINA
mantequilla, mermelada, Nutella POSTRE (A ELEGIR)

UN POSTRE DEL MENU

* hasta agotar existencias

NUESTRAS ENTRADAS, PLATILLOS Y POSTRES SON HECHOS EN CASA.

—— ENTRADAS —— —— CARNES —— —— QUES05 ——

HUEVO MAYO 6.5 CORDON BLEU 20,5 SELECCION DE QUESOS
mayonesa casera, cebollin salsa tartara, filete de pollo, jamén a las Bleu d'’Auvergne, Saint-Nectaire fermier, Comté, Morbier
NAVAJAS AI'. AJILLOH 12,5 hierbas, comté, patatas fritas caseras LA PORCION 7,0 / PLATO CON CUATRO 15,0
crema de ajo y perejil POLLO AL COCO 18.5
ESPARRAGOS 10.5 marinado en leche de coco y curry suave,
huevo mollet, vinagreta vegetales, arroz ?05TR E5
TARTAR DE REMOLACHA Y FETA 9,5 COSTILLAS DE CERDO 18,5
salsa ravigote salsa de miel y pimiento de Espelette v
, NA
BURRATA 135 oretin de patates Emg\::p?sﬁ accl;:SCOLATE ESTILO DUBAI i 125
e P, banaca fresca CHEESEBURGER CON QUESO AZUL 203 PROFITEROLES helado de vainilla " 100
NEMS DE POLLO' . 135 res francesa, salsa queso azul, confit de cebolla, salsa de chocolate. crema batida '
salsa sweet & chilli pepinillo, patatas fritas caseras - ’
’ TIRAMISU NUTELLA Y SPECULOOS 10,0

CHEESEBURGER CON O SIN BACON 20,5 TOSTADA FRANCESA 9.0
_— EN;A,LA,DA,; -_— res francesa, salsa Morbier, confit de cebolla, caramelo mantequilla salada, '

pepinillo, patatas fritas caseras helado de vainilla
coco 175 ENTRECOT FRANCESA 350 PAVLOVA CON FRUTAS DE TEMPORADA s
pollo empanizado marinado al colombo, salsa a elegir: bernesa, tartara o queso azul, crema batida
aderezo mostaza y miel, grana padano, patatas fritas caseras FLAN A LA VAINILLA 9,0
crotones, tomates confitados, lechuga romana TARTAR D_E RES FRANCESA AL CUCHILLO 21,5 CREME BROLEE vainilla 9.0
VEGANA o , 18,5 patatas fritas caseras ENSALADA DE FRUTAS sorbete de mango 9.0
fala,feli aqhuacate- tomate, pimiento, pepino, JARRETE DE CORDERO CONFITADO 28,5 ESPRESSO MARTINI GLOTON 195
maiz, lechuga romana jugo de carne, sémola con frutos secos £ % o TE . ’
MYKONOS 18.5 Jug CAFE 48 o TE GLOTON 10,5
22‘55.72’2?29'0?2“;5'?' pepino. aceitunas. HELADOS ARTESANALES
MEDITERRANEA 19.5 ?EgcAD05 COPA DE HELADO O SORBETE
atun, anchoas, huevo, tomate, pimiento, oNA 1BOLA 3,5 / 2 BOLAS 6,5 / 3 BOLAS 8,5
rabano, aceitunas, cebolla roja, albahaca, CEVICHE DE DORADA ESTILO PERUANO .7 23.5 A elegir: vainilla, chocolate, café, pistache, limon,
lechuga romana !lqergmente picante, limon, ' I frambuesa, fresa, mango

jengibre marinado, patatas fritas caseras
COBB 18,5 CREPAS
pollo crujiente, bacon, huevo, queso azul, HAMBURGUESA DE PESCADO 20,5 ’
aguacate, tomates, lechuga romana filete de bacalao empanado, salsa tartara, NUTELLA, CONFITURA O AZUCAR 7.0

guacamole, cebolla confitada, patatas caseras CARAMELO MANTEQUILLA SALADA 75

DORADA ENTERA 25,5
CROQOE5 ] salsa virgen, verduras, arroz
SALMON A LA PLANCHA 23,5
SERVIDO CON PATATAS FRITAS CASERAS marinado con miel, soja y sésamo, vegetales —MEN 0 DOEN DE

Y ENSALADA (bebida incluida)
MONSIEUR 14,0 VEGG’E —_— HASTA 9 ANOS
pan de miga, jamén cocido, emmental fundido 13,5
MADAME 14,5 FALAFEL 18,5 ZUMO DE FRUTAS manzana, naranja, ananas)
pan de miga. jamon cocido, huevo poché, verduras, tomate triturado 0 COCA-COLA o FUZETEA o LIMONADA (20cl)
huevo frito, emmental fundido ligeramente picante CHEESEBURGER PEQUENA o HAMBURGUESA SIN PAN
AVOCADO 15,0 RISOTTO DE ESPARRAGOS VERDES 18,5 o POLLO EMPANADO

pan rustico, huevo poché, aguacate, virutas de grana padano patatas fritas de la casa

zanahoria, semillas de calabaza CREPA con azticar o con nutella

o BOLA DE HELADO

ORIGEN DE CARNES Y LISTA DE ALERGENOS
DISPONIBLES EN EL BARE. PRECIOS NETOS EN EUROS. IMPUESTOS Y SERVICIO NO INCLUIDOS.
LA CASA NO ACEPTA CHEQUES.

ABIERTO TODOS LOS DIAS / SERVCIO CONTINUO

INCREMENTO EN PRECIOS DE 1€ A PARTIR DE MEDIANOCHE
Y 2€ A PARTIR DE LAS 2H




VINOS

MENU DE VINOS CREADO POR ENOLOGA MYRIAM HUET

e ¢ &

VINOS TINTOS 14l 25¢ 50c  75cl

VAL DE LOIRE

CHINON AOC Couly-Dutheil. Les Chatelieres 60 1,0 220 320
BEAUJOLAIS 60 10 220 320
BROUILLY AOC Domaine Dubost

BOURGOGNE

BOURGOGNE PINOT NOIR AOP Millebuis 85 150 30,0 450
HAUTES-COTES DE NUITS AOC Pierre Maiziere. . - - 450

La Croix Saint Balthazar

BORDEAUX . .

BORDEAUX SUPERIEUR AOC Chateau Haut-Mongeat 48 @ 60 10 220 320
SAINT-ESTEPHE AOC Chateau Rocher Coutelin 9,0 16,0 32,0 50,0
SAINT-EMILION GRAND CRU AOC Clos Petit-Corbin - - - 55,0
POMEROL AOC Le Carillon de Chateau Rouget - - - 80,0
PESSAC-LEOGNAN CRU CLASSE AOC La Réserve de Malartic - - - 80.0
VALLE DEL RODANO 55 10,0 20,0 30,0

COTES DU RHONE AOC Les Trois Garcons @
9,0 16,0 32,0 50,0
CROZES-HERMITAGE AOC Cave de Tain

VINOS BLANCOS l4cl 25 50cl 75l

e & f ()

BOURGOGNE
PETIT CHABLIS AOC Domaine de la Cote de Fasse 85 150 30,0 450
POUILLY-FUISSE AOC Cave des Grands Crus Blancs. : g - 60,0

Les Gavouilles

SUR DE FRANCIA

CHARDONNAY PAYS D'OC IGP Camas. Anne de Joyeuse 60 1,0 220 320
COTES DE GASCOGNE IGP Uby 50 9,0 180 270
VIOGNIER PAYS D’OC IGP Domaine Foncalieu. Le Versant v 60 10 220 320
COTES DE PROVENCE AOP Chateau Minuty. Prestige - - - 50,0
VINO

COTEAUg Izaﬁg(iﬁgg\iNCE AOPAB 60 1,0 220 320
Domaine de Saint-Julien-Les-Vignes

COTES DE PROVENCE AOP Chateau Minuty. Prestige - - - 50,0
COTES DE PROVENCE CRU CLASSE AOP @ v UNA 9,0 160 320 50,0

Chateau Sainte Marguerite. Cuvée Symphonie "OMA

—— CHAMPAGNE Y BPURPUIAS ——

. 75.0 Copa Bt
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC Les Graniéres de la Nerthe 48 @ ficl 75cl
PROSECCO DOC San Martino. Undici - extra dry 8,0 40,0
SUR DE FRANCIA CHAMPAGNE AOP Mumm Cordon Rouge - brut 13,0 75,0
PIC SAINT-LOUP AOC Domaine Pech-Tort. Une Bonne Etoile 70 125 250 350 CHAMPAGNE AOP Taittinger - brut 14.0 80.0
CHAMPAGNE AOP R de Ruinart - brut - 130,0
CHAMPAGNE AOP Dom Pérignon - brut - 350,0
AB : agricultura bio 4 : vino bio V- : vegano LA ANADA DE VINOS PUEDE VARIAR NO DUDE EN PREGUNTARNOS.
PEPIDAS FRIAS AGOAS rooa ot
SODAS
Mon Coco Cola 40cl Tﬁi@;‘;_kf 55 Limonada artesanal 33c 57 vittel natur.al >5 65
Té frio durazno 40c| o 7.0 La Mortuacienne San Pellegrino gaseosa 60 70
Limonada 40cl T Home- 70 Schweppes 25cl 5.7
Limonada hibisco 4ocl M‘fPE 7.0 Tonic 0 Agrum
Matcha frapé 2oc! I 7.0 Schweppes Premium 20cl 5.7
natural, vainilla, fresa o caramelo Ginger beer, Hibiscus o Pomelo 57
Coca, Coca cherry, Coca zero 33| ’ ER 9
Kombucha pgach yuzu @ V°33cl 85 Sprite 25¢! 57 — A? ’T’Vo —
Kombucha ginger lemon @ V~33c| 8,5 Orangina 2scl 57 . . .
Redbull 25¢ 75 Fant 57 St Raphaél Ambré sci 5,5  Lillet blanco, rosado 5ci 55
anta 25d Campari 5cl 55  Porto rojo, blanco sci 55
Martini rojo, blanco, Dry sci 55 Ricard, Pastis 51, Casanis ac 55
20M09 DEL H’UERTO - Fernet-Branca scI 55  Kir al vino blanco #ci 6,5
0 R Muscat scl 55  Kir Royal al Champagne fici 14,5
100/0 NATO ALEZA Suze scl 55 Cidra manzana 4,0° 33cl 8,0
CLEAN JUICE MON COCO 25c (receta de temporada) 8,0
Frutas i verduras exprimida en frio
ZUMO DE CITRICOS EXPRIMIDOS 25cI naranja, limén o pomelo 6.8
COLECCION DE ZUMOS DE FRUTA 25c! 5,7 CERVE ZA§
Zumo de frutas, Bebida de frutas, Nectar de frutas PRESION Happy Happy
Naranja, Manzana, Ananas, Tomate, Melocotén, Mango, Fresa, Pasion, Arandano 25¢l 50cl Hour 25cl 50cl Hour
Silver rubia Alsacia Francia 55 95 55  Demory IPA Paris France 65 1,5 80
1664 Alsacia Francia 6,0 1,0 7.5 Grimbergen Belgium 65 115 8,0
— ‘ 0‘ K l A’ L9 ———————— Tuborg Dinamarca 6,0 1,0 7,5  Anosteké North of France 65 115 8,0
1664 blanca Alsacia Franci 6,0 1,0 75 Picon and beer 6,7 N7 87
CREADO POR L'ALCHIMISTE sacka Hanc
FRANCESAS EN BOTELLA EMBOTELLADAS DEL MUNDO
MON COCO 5 ’GN ATORE Desperados 5,9° 33cl 8,5 | Duvel 85° 33cl 8,5
WHISKY SOUR MON COCO r2cI15,0 LA REINE ROUGE 20«i (sin alcohol) 11,0 Blanche Coco 45° 3l 8,5 | Orval 6.2° 33cl 8,5
Whisky a la baya de Tasmania, mix casero zumo de Té frio de flores de gheisha, cordial casero Biére des 3 monts 8,5° 75cl a compartir 14,0 Corona 4,6° 33cl 8,5
naranifyuzy lmén resco cordol asero tadela - casifirambuesalagua de osas, imon verde, Cerveza del momento 1 85 | Karmeliet trple a4 33c 85
SEXY COCO 14cl 15,0 LA GOURMANDISE (sin alcohol) 2sci 11,0 Corona Cero sin alcohol 3 85 ¥ La Chouffe 5,0° 33 85

Gin Beefeater infusionado al aceite esencial Mix mango/pasion, jarabe de vainilla
de jengibre y jengibre fresco, jarabe de vainilla, espuma de coco

2O 9o ozg V" RED NIGHT IN MARA 14 15,0

espuma de coco
Ron Havana macerado al ananasy jengibre,

CERISE DE CHINE 1oc14.0 _shrub casero vainilla - pasién, limon verde,

Licor de licheeg, Lillet blanc, agua de rosas, jarabe de hibisco, zumo de fruta de la pasion

verjus, bitters cereza PUNCH CRACKER 1sci 15,0

LA VIE EN ROSE 15ci 150 Ron Havana, licor de avellana, fruta de la pasion, zumo
Vodka macerado a la mora azul, limén verde, de ananas, jarabe de higo
jarabe de frambuesa, zumo de fresas

CLASICOS

SPRITZ Licor de naranja, prosecco, agua gaseosa 20c! 11,5

MOJITO Ron blanco Saint-James, limén verde, menta fresca, azdcar de cafia, agua gaseosa 14cl 11,5

PINA COLADA Ron blanco Saint-James, zumo de ananas, crema de coco 20cl 11,5

FRENCH SPRITZ Licor de sauco, prosecco, agua gaseosa, menta fresca 20cl 11,5

LILLET SPRITZ Lillet blanc, prosecco, agua gaseosa 20cl 11,5

MOSCOW MULE Vodka, Ginger beer, limén verde 15¢c1 14,0

PORN STAR MARTINI Vodka, jarabe de vainilla, imon verde, fruta de la pasién y shot de prosecco 17c! 14,0
EXPRESSO MARTINI Vodka, licor de café, azlcar de cafa, café 15c1 14,0

LONG ISLAND Triple sec, tequila, ron, vodka, gin, coca-cola, , zumo de limén verde, azlcar de cana 15cl 14,0

— DEDIDAS CALIENTES ——

Espresso 48, descafeinado 2,8 Cappuccino 6,5
Café americano 48 2,8  Café frappé A8 6.5
EspressoA8 con leche 3,0 Chocolate casero a la antigua 5,6
Café americano A8 con leche 50 Chocolate blanco 5.6
Espresso doble 5,0 Café o chocolate vienés 6,5
Tés e infusiones Mariage Fréres 55 Matcha latte 75

natural, vainilla o caramelo
Alternativa vegetal disponible

PRECIOS NETOS EN EUROS. IMPUESTOS Y SERVICIO NO INCLUIDOS. LA CASA NO ACEPTA CHEQUES. ABIERTO TODOS LOS DIAS.




